3.2.3 | Lehrkiiche, Hauswirtschaft SIS DELIm ¢
Nr. | Prifkriterium ja/ nein |Rechtsgrundlagen |Handlungs- |Bemerkungen / MalRnahmen Realisierung
Schutzziel bedarf Wer / Wann
Bitte folgende Checklisten auch hinzuziehen:
= 2.2 Verkehrswege, Boden = 2.3 Wande, Stitzen = 2.4 Fenster, Turen
= 2.5 Verglasungen = 2.7 Brandschutz = 3.1 Einrichtungen in Unterrichtsrdumen
= 3.2 Fachunterrichtsrdume/allgemein = 3.2.1 Fachbereich Chemie (bei Tatigkeiten mit Gefahrstoffen)
= 9 Umgang mit Arbeitsmitteln, Prifungen = 10 Raumklima
1 |Werden bei der Lebensmittelverarbeitung GUV-SI 8042
besondere Verhaltensregeln beachtet und nur BetrSichV
geeignete Arbeitsmittel benutzt?
- 2. B. beim Arbeiten an Kochstellen, Schneiden
mit Messern, Umgang mit Klichengeraten
2 | Sind den Lehrkraften Vorschriften, wie die IfSG
Lebensmittelhygiene—Verordnung und LMHV
Infektionsschutzgesetz, bekannt? GUV-SI 8042
3 | Sind geeignete Dunstabzugsanlagen GUV-R 111

vorhanden, mit denen Diinste und Wrasen
Mdglichst vollstandig erfasst und abgefihrt
werden kdnnen?

Sind die Abluftanlagen mit Fettfangdfiltern
ausgerustet?

Unfallkasse M-V

Betrieb fur Bau und Liegenschaften M-V




3.2.3 | Lehrkliche, Hauswirtschaft Ee s DEWID S
Nr. | Prufkriterium ja/ nein | Rechtsgrundlagen | Handlungs- |Bemerkungen / MalRnahmen Realisierung
Schutzziel bedarf Wer / Wann
4 Ist der Boden rutschhemmend (R 10)? GUV-R 111
GUV-R 181
Besteht Gefalle, um FlUssigkeiten in Abflisse
ableiten zu kénnen?
Sind Ablauféffnungen, -rinnen u.&. Vertiefungen
tritt- und kippsicher, ausreichend belastbar und
bodengleich abgedeckt?
5 Sind die Arbeitsplatze so angeordnet, dass eine GUV-SI 8042
gegenseitige Gefdahrdung verhindert wird? GUV-R 111
GUV-SI 8070
- Arbeitsplatze (Zeile, Block) zu Schrankzeile
Abstand 2 1,20 m
- Arbeitsplatze Riicken an Riicken
Abstand = 1,50 m
6 Sind mind. 2 Handwaschbecken GUV-SI 8070
(Warmwasserversorgung) mit Seifenspender
und Einmalhandttichern vorhanden?
Wird ein zusatzlicher Schmutzwasserausguss
vorgehalten?
7 Sind Sammelbehalter fur Lebensmittelabfélle im GUV-R 111

Freien oder in geeigneten Raumen aufgestellt,
so dass von ihnen keine Gesundheits-
gefahrdungen ausgehen kénnen?

Betrieb fur Bau und Liegenschaften M-V

Unfallkasse M-V
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